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Thomas Huhn 
Chef de bar, Les Trois Rois, Bâle 
 
 

Thai Lemonade 
 

Verre Tiki Glas 

 

Recette 

3-4 petits morceaux  Bâtons de citronnelle 
7-8 feuilles Basilic frais 

1.5 cl Sirop d’amande 
1 cl Supasawa (on peut aussi utiliser 1.5 cl de jus de 

citron vert frais) 
½ bouteille Ginger Ale 

 
Refroidir préalablement le verre de service avec de la glace, puis jeter la 

glace. 

Presser légèrement les morceaux de citronnelle dans le verre de service. 
Ajouter les feuilles de basilic en les pressant légèrement.  

Ajouter le sirop d’amande et le Supasawa. Remplir le verre à moitié de 
glace et de Ginger Ale et mélanger délicatement avec une cuillère de bar. 

Ajouter encore un peu de glace et de Ginger Ale. 
Décorer avec un bâton de citronnelle et des feuilles de basilic. 

 
 


