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TON FORMATEUR EST LE MEILLEUR ?
ALORS INSCRIS-LE DÈS À PRÉSENT !
Ça vaut la peine de participer !
• C’est pour toi la chance de remercier ton  

formateur d’une manière unique !
• Un prix de Fr. 10’000.– à gagner dans  

chaque catégorie !
• Tous les nominés et leurs apprentis prendront  

part à une remise des prix inoubliable !
• Des prix en nature attractifs pour toi !

«Pour moi, la récompense de Porteur d’avenir 2018 
est ce qui pouvait m’arriver de plus beau dans ma 
longue carrière professionnelle. Ce titre est une 
motivation pour toute l’équipe et pour l’entreprise.  
Je conseillerais aux autres apprentis d’inscrire leurs 
formateurs. C’est une situation gagnant-gagnant.»
Marie-Therese Müller, formatrice catégorie restauration

«La remise des prix a été une super expérience pour 
moi. En inscrivant son formateur, on peut lui faire  
très plaisir et lui rendre ainsi un petit hommage.» 

Jonas Sommer, apprenti catégorie cuisinier

Catégories
• Boulanger-pâtissier-confiseur
• Boucher
• Cuisinier
• Restaurateur

Seules les inscriptions d’apprenants (dès la 2e année d’apprentissage)  
seront prises en compte. Détails des conditions de participation sur  
www.porteurdavenir.ch

Ce texte, bien que rédigé à la forme masculine pour des raisons de  
lisibilité, s’adresse aux femmes comme aux hommes.
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INSCRIS MAINTENANT TON FORMATEUR ! 

WWW.PORTEURDAVENIR.CH 

Délai d’inscription : 17 mars 2019
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L’essentiel en bref

Participants 
Le concours est ouvert aux 

cuisiniers/employés en cuisine 
diplômés ou à toute personne 
travaillant dans la restauration. 

Objectif
Réaliser deux plats pour cinq 

personnes sur le thème du 
feu: l ’un à base de viande 

d’élevage et l’autre à base de 
poisson. Il s’agit dans un pre-
mier temps d’une description 

sans recettes ni calculs.

Lieu de la finale
Le jury évaluera l’ensemble 

des propositions soumises et 
invitera six finalistes à venir se 
mesurer lors de la finale, qui 
se déroulera à l’école profes-
sionnelle de Baden le 25 sep-

tembre. La cérémonie de 
remise des prix aura lieu au 

Trafo Baden. 

Prix à gagner
Le vainqueur remportera 
4000 francs, le deuxième 

2000 francs et le troisième 
1500 francs. 

Date limite d’inscription
Le formulaire officiel doit être 
renvoyé à la Société suisse des 
cuisiniers jusqu’au 5 mai 2019. 

Le règlement du concours  
ainsi que le formulaire d’inscrip-

tion sont publiés sur  
www.swissculinarycup.ch. 

ceux qui se qualifient pour la fi-
nale se retrouvent sous les feux de 
la rampe. Comme Thomas Bisse-
gger, vainqueur en 2009, 2010 et 
2017. Il a notamment fait partie de 
l’Equipe nationale suisse junior 
des cuisiniers, et plus récemment 
de l’équipe de consultants auprès 
de l’Equipe nationale suisse des 
cuisiniers. Son expérience et son 
talent ayant même fait parler de 
lui dans l’industrie automobile, il 
ouvrira prochainement un res-
taurant à Zurich en collaboration 

avec la prestigieuse marque an-
glaise Aston Martin. 

Il y a deux ans, Stefanie Sie-
genthaler de Thoune, alors incon-
nue, remportait le concours. A la 
suite de sa victoire, elle a intégré 
l’Equipe nationale suisse des cui-
siniers. A l’automne dernier, elle 
s’est adjugé l’or à deux reprises 
avec son équipe et ils ont décro-
ché la quatrième place au cham-
pionnat du monde de cuisine. Une 
prestation dont elle n’aurait ja-
mais osé rêver en 2016.

L’année dernière, c’est Bettina Jenzer de la fondation pour personnes âgées « Stiftung für Betagte » à Münsingen/BE qui s’était imposée. Et en 2017, c’est Thomas 
Bissegger qui avait remporté le titre.� P H OTOS CH RI STO P H L Ä SER

La SCC en quête de nouveaux talents
Sortir de la routine ou se 
mesurer aux autres: partici-
per à la Swiss Culinary Cup 
(SCC) en vaut la peine.

La Société suisse des cuisiniers 
organise la 25e édition de la Swiss 
Culinary Cup (SCC), l’un des prin-
cipaux concours de cuisine na-
tionaux et un tremplin pour les 
jeunes talents désireux de pro-
gresser dans leur métier. En effet, 

Da
va

nt
ag

e d
’in

fo
rm

at
ion

s:
ww

w.
sw

iss
cu

lin
ar

yc
up

.ch
 

En 2018, la finale a montré que la 
SCC ne s’adresse pas uniquement 
aux cuisiniers issus de la restau-
ration et de l’hôtellerie. Bettina 
Jenzer, une professionnelle talen-
tueuse de la restauration collec-
tive, est devenue la figure de proue 
de la Société suisse des cuisiniers 
pour l’année 2019. Le nouveau 
concours 2019 se décline sur le 
thème du feu. Exactement ce qu’il 
faut aux jeunes talents désireux de 
montrer à la Suisse ce dont ils sont 
capables. � (RU P)


