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Kommt er in den Final, holt er sich den Sieg: Thomas Bissegger, Swiss-Culinary-Cup-Gewinner von 2009, 2010 und 2017.

einer rockt auf einer Kitchen
KParty so unwiderstehlich wie

Thomas Bissegger. Tanzen?
Nicht bekannt. Aber kochen und an-
richten kann er wie kaum ein Zweiter.
Fisch und Fleisch zum Thema
Kitchen Party waren dieses Jahr am
Swiss Culinary Cup gefordert.
Thomas Bissegger meisterte beides
mit derart raffinierten Geschmacks-

kombinationen, dass am Ende des
Finalkochens in der Berufsfachschule
Baden kein Zweifel bestand: Nur der
30-Jahrige konnte diesmal fiir den
Sieg in Frage kommen. Und so war es
dann auch. Die Jury verkiindete ver-
gangene Woche in der Trafohalle Ba-
den den ersten Platz fiir Thomas Bis-
segger. Sein Erfolgsrezept beim Fisch:
lauwarmer Saibling mit Avocado,

dazu Ceviche von der Jakobsmuschel.
Beim Fleischgericht setzte er auf
Wollschweinkonfit mit Birne, eine
Kalbsbries-Praline und schwarze
Knoblauchpaste. Das Ganze richtete
er in kleinen Schalen an und prasen-
tierte seine beiden Ginge auf einem
Holztablett, das aus wurmstichigen
Brettern eines Biindner Holzschranks
zusammengenagelt worden war. Von

Bisseggers perfekter Inszenierung
konnten sich nicht nur die Jury, son-
dern auch die 180 Giste der gleich an
das Finalkochen anschliessenden Sie-
gerehrung in der Trafohalle Baden
iiberzeugen. Und zwar auf iPads, die
extraaufgelegt worden waren.

Was bleibt vom Swiss Culinary
Cup 2017 in Erinnerung? Sicher der
fulminante Sieg Thomas Bisseggers,

CHRISTOPH LASER

der mit sage und schreibe 40 Punkten
Vorsprung auf Henrik Hertel und
David Richards das Triple perfekt
machte. Mit Sicherheit aber auch der
Auftritt von Newcomerin Nathalie
Mettraux, die sich mit Ex-Natikoch
Marcel Schori und Selfmade-Koch
Pasquale Altomonte Platz vier teilte.
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Von Artischocke bis Zanderfilet.
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