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An der 42. Delegiertenversammlung wshlten die Mitglieder der Hotel & Gastro Union einen neuen Zentralvorstand und neue Berufsverbandsvorstande.

DIGITALE MASSARBEIT

ENGAGIERT FUR UNSERE BERUFE

«F1r eine starke Arbeitnehmerorgani-
sation in der Gastronomie, Hotellerie
und Béckerbranche» - unter diesem
Motto trafen sich am Wochenende
174 Mitglieder der Hotel & Gastro Union
HGU in Sursee/LU. Anlass war die alle
drei Jahre stattfindende Delegierten-
versammlung, das hochste Organ der
Arbeitnehmerorganisation. Unter Lei-
tung von Présidentin Esther Liischer
und des neuen Geschéftsleiters der
HGU Oliver Schirli ging es um die Er-
gebnisse des Engagements der Hotel &

Gastro Union fiir die Branche. So hat
die Arbeitnehmerorganisation in der
Sozialpolitik ihr Profil schiarfen konnen.
Mit der viel beachteten Unterschriften-
sammlung «Gemeinsam gegen Perso-
nalmangel» und der jiingst zu Ende ge-
gangenen Gastro-Umfrage hat die HGU
den Puls der Arbeitnehmenden gefiihlt.
«Wir haben dabei festgestellt, dass es
vor allem bei der Mitsprache und der
Wertschitzung von Mitarbeitenden
in den Betrieben endlich vorangeht»,
stellte Roger Lang, Leiter Recht, Sozial-

politik und Kampagnen bei der HGU
fest. Auf eine erfolgreiche Arbeit in den
vergangenen drei Jahren blickten die
fiinf Priasidentinnen und Prisidenten
der Berufsverbinde mit ihren Ge-
schiftsberichten zuriick. Der Schwei-
zer Kochverband vermeldete die erfolg-
reiche Revision Koch EFZ und Kiichen-
angestellter EBA, der Berufsverband
Service/Restauration die erstmals der
breiten Offentlichkeit prisentierte Ser-
vicemeisterschaft. Der Berufsverband
Hotellerie & Hauswirtschaft verkiinde-

te die Zusammenlegung der Grundbil-
dung zu Fachleuten Hotellerie-Haus-
wirtschaft. Der Berufsverband Hotel,
Administration & Management erfreut
sich grosser Nachfrage beim Lehrgang
Director of E-Commerce. Und der Be-
rufsverband Béckerei & Confiserie er-
reichte mit seinen Sozialpartnern ei-
nen Landesgesamtarbeitsvertrag, der
deutliche Verbesserungen fiir alle Ar-
beitnehmenden bringt.

Weitere Berichte ab Seite 6 >

Handwerk und Ansehen

Auf die Frage, welches Gymna-
sium meine Tochter besuchen
werde und welches Studium sie
anschliessend plane, antwortete
ich vor mehr als zehn Jahren:
«Keines. Sie méchte Restaurant-
fachfrau werden.» Daraufhin
verzogen die Fragesteller, Be-
kannte aus meiner Gemeinde
mit gleichaltrigen Kindern, das
Gesicht oder lachelten milde.
Man gab mir damit zu verstehen,
wie bedauernswert es doch sei,
dass meine Tochter einen in
ihren Augen niederen handwerk-
lichen Beruf ergreifen wolle oder
miisse. Diesen herablassenden
Ton schlugen vor allem jene an,
bei denen damals und heute der
Besuch eines hoch dotierten
Restaurants wéchentlich zum
guten Ton gehért und die eine
exzellente Weinberatung am
Tisch zu schatzen wissen. Dass
jemand diese gastronomische
Dienstleistung von der Pike auf
erlernt, woméglich aus dem Be-
kanntenkreis oder aus der Fami-
lie? Unmaglich! Meine Tochter
hat mit Begeisterung die Lehre
zur Restaurantfachfrau EFZ ab-
solviert, an der Servicemeister-
schaft fir Lernende teilgenom-
men und bald darauf mehrere
Jahre auf dem Beruf gearbeitet.
Spéter erfiillte sie sich den
Wunsch eines Fachhochschulstu-
diums Tourismus. Heute ist sie
als Eventmanagerin tatig. Hand-
werk hat eben wortwértlich fiir
vieles, was du im Leben erreichen
willst, goldenen Boden.

JORG RUPPELT
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ALLE NEUEN VORSTA!

Die Delegiertenversammlung der Hotel & Gastro Union ist das hochste Organ der Ar
Vorstiinde der fiinf Berufsverbinde gewihlt. Der Zentralvorstand ist das politische

Erstmals sind alle Regionen
im Zentralvorstand dabei

Der Zentralvorstand will
mit neuer Besetzung die
Herausforderungen der
kommenden Jahre angehen.

Erstmals in der Geschichte der
Hotel & Gastro Union nehmen alle
Prisidentinnen und Prisidenten
der Regionen Einsitz im Zentral-
vorstand. Nach der im vergange-
nen Jahr in die Wege geleiteten
Umstrukturierung sind dies fiinf:
Adrian Dahler vertritt die Region
Bern-Nordwestschweiz, Lindsay
Smith vertritt die Romandie, Ni-

cole Marty die Region Ziirich-
Ostschweiz, Peter Amrein die Re-
gion Oberwallis-Zentralschweiz
und Caner Sevil vertritt die neue
Region Ticino-Graubiinden.

Abschied von vier Langjdhrigen

Neben den fiinf Regionen sind
weiterhin die Spitzen der Berufs-
verbinde im obersten Gremium
vertreten. Dies sind Thomas Nuss-
baumer fiir den Schweizer Koch-
verband, Piera Dalla Via fiir den
Berufsverband Hotellerie &Haus-
wirtschaft, Pirmin Corradini fiir
den Berufsverband Bickerei &

Confiserie, Christoph Muggli fiir
den Berufsverband Service/Res-
tauration und Arlette Scheidegger
fiir den Berufsverband Hotel, Ad-
ministration & Management. Des
Weiteren wurden die bisherigen
ZV-Mitglieder Raphael Herzog,
Felix Iseli, Jean-Claude Bazzi,
Pascal Trottmann und Karl Suter
wieder in den Zentralvorstand ge-
wihlt. Esther Liischer ist nach wie
vor Présidentin der HGU. Aus dem
Gremium verabschiedet haben
sich die langjahrigen, engagierten
Mitglieder Martina Blittler, Mar-
kus Stridhl, Hansueli Kidch und
Edoardo Casasopra.  JORG RUPPELT

Voller Elan im Einsatz fiir
Ausbildung und Berufsimage

Ein neuer Vorstand will

den Berufsverband Service/
Restauration weiterbringen
und den Beruf stéirken.

In seiner dritten Amtszeit will
Christoph Muggli als Président
des Berufsverbands Service/Res-
tauration nochmals Vollgas geben.
«Diese Arbeit erfiillt mich nach
wie vor sehr», sagte er in seiner
Ansprache. «Ich méchte Projekte
abschliessen, die wir begonnen
haben, und mich fir die Mitglie-
derund den Berufeinsetzen.» Das

grosse Ziel fiir die nichsten Jahre:
Den Verband bekannter machen,
Mitglieder gewinnen und halten.
Dazu kommt der Einsatz fiir eine
solide, zeitgemisse Ausbildung
und ein verbessertes Berufsimage.
Unterstiitzt wird Muggli dabei
von einem verkleinerten, aber
hoch motivierten Vorstand: Fran-
ziska Kiser engagiert sich weitere
drei Jahre; neu in den Vorstand
wihlten die Delegierten Janine
Stalder und Marc Gay.

Fiinf ehemalige Vorstands-
mitglieder wurden an der Dele-
giertenversammlung verabschie-
det: Barbara Weishaupt, Sven Be-

yer, Adélie Fonseca Pinheiro,
Philipp Krapf und Esther Peter-
Bauert, die fiir ihren Einsatz zu-
satzlich die Verdienstmedaille des
Berufsverbandes erhielt. Weiter
ehrte der Berufsverband Shania
Colombo und Marc Gay. Die bei-
den World-Skills-Teilnehmenden
haben in jungen Jahren schon viel
fiir ihren Beruf und den Verband
geleistet und geben diesem nach
aussen ein Gesicht. Die vierte Ver-
dienstmedaille erhielt das lang-
jahrige Mitglied Dominique Vuil-
lerme fiir seinen unermiidlichen
Einsatz in der Ausbildung des Be-
rufsnachwuchses. ALICE GULDIMANN

Auf zu neuen Ufern mit
einem erneuerten Vorstand

Der Berufsverband Hotel-
lerie & Hauswirtschaft ist
stolz auf ein ansehnliches
Mitgliederwachstum.

Das wichtigste Traktandum an
der 13. Delegiertenversammlung
war die Wahl des neuen Vorstands.
Der neue Geschiéftsfithrer Nicola
Frey fiihrte zusammen mit der
Présidentin Piera Dalla Via durch
die Versammlung. Er berichtete
mit Stolz, dass sich der Mitglieder-
bestand seit der letzten Delegier-
tenversammlung merklich erh6ht

habe. Und er machte die Anwesen-
den auf einige Anldsse im kom-
menden Jahr aufmerksam. Insbe-
sondere auf die Tagung des Be-
rufsverbands, die am 28. Oktober
2025 stattfindet - gleichzeitig mit
der Siegerehrung des Wettbe-
werbs Housekeeper - und ein
wichtiger Anlass ist.

Die neuen und bestehenden
Vorstandsmitglieder wurden alle
einstimmig gewéhlt. Neu im Vor-
stand sind Nicole Brosi, Aman-
dine Crot, Nathalie Bogli (Fach-
gruppe Bildung) und Dylan Simo-
nin (Fachgruppe Next Gen). Die
bestehenden Mitglieder sind

Piera Dalla Via (Prisidentin), Mo-
nika Messmer, Simona Piovani
und Alexandra Rath.

Weiter verabschiedete Piera
Dalla Via die Mitglieder, die aus
dem Vorstand ausscheiden. Dazu
zahlt Catherine Basile, sie war seit
2012 im Vorstand tétig. Lindsay
Smith amtet nun als Regionenpra-
sidentin der Romandie. Rebekka
Studer war von 2018 bis 2024 im
Vorstand. Zudem verlieh Piera
Dalla Via Elvira Schwegler die
Verdienstmedaille des Verbands.
Sie hatte von 2001 bis 2024 die
Geschiftsfithrung des Berufsver-
bandes inne. DANIELA OEGERLI

Die Mitglieder des neuen Zentralvorstands (v. |.): Adrian D&hler, Karl Suter, Pirmin Corradini,
Raphael Herzog, Christoph Muggli, Jean-Claude Bazzi, Arlette Scheidegger, Pascal Trottmann,
Piera Dalla Via, Peter Amrein, Thomas Nussbaumer, Felix Iseli, Esther Liischer und Caner Sevil.

Nicht auf dem Bild sind Nicole Marty und Lindsay Smith. BILDER ROY MATTER

Die Mitglieder des neuen Vorstandes des Berufsverbands Service/Restauration (v. I.): Janine Stalder,

Prasident Christoph Muggli, Franziska Kiser und Marc Gay.

Der neue Vorstand des Berufsverbands Hotellerie Hauswirtschaft (v. |.): Monika Messmer, Piera Dalla
Via (Prasidentin), Nathalie Bsgli (Fachgruppe Bildung), Amandine Crot, Dylan Simonin (Fachgruppe
Next Gen), Nicole Brosi und Simona Piovani. Alexandra Rath ist nicht auf dem Bild.
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NDE AUF EINEN BLICK

beitnehmerorganisation. An ihr werden die Mitglieder des Zentralvorstands und der
Fiihrungsorgan, das sowohl die Regionen als auch die Berufsverbéinde beaufsichtigt.

Fiir noch mehr Sichtbarkeit
und Wertschitzung

Der Kochverband blickt
auf eine intensive Zeit mit
Umbriichen in der Berufs-
bildung zuriick. Kiinftig
will er sich fiir noch mehr
Sichtbarkeit einsetzen.

«Es sollte fiir alle Kéchinnen und
Koche eine Selbstverstiandlichkeit
sein, Mitglied im Schweizer Koch-
verband zu sein», sagt Prisident
Thomas Nussbaumer zu seiner Vi-
sion fiir die Zukunft des Kochver-
bands. Entsprechend wolle man in

den nichsten Jahren an der 6ffent-
lichen Wahrnehmung sowohl des
Verbandes wie auch des Berufs-
stands arbeiten. «Zudem miissen
wir klar aufzeigen, was der Koch-
verband alles leistet und welchen
Mehrwert er Berufsleuten bietet.»

Prominente Ehrenmitglieder

Bei den Wahlen des Présidiums
und des Vorstands gab es keine
Uberraschungen. Thomas Nuss-
baumer wurde einstimmig fiir
weitere drei Jahre zum Prisiden-
ten gewidhlt und mit Standing
Ovations geehrt. In den Vorstand

gewihlt wurden Frédéric Auder-
set, Daniel Grumelli, Sven Griiter,
Rolf Knecht, Patrick Kunz und
Giorgio Meli. Fiir die Fachgrup-
pen wurden Reto Blaser (Ent-
wicklung), Francois Christ (Next
Gen) und Marco Jegerlehner (Dii-
tetik) bestdtigt. Danach war es
Zeit fiir Ehrungen: Fiir ihren gros-
sen Einsatz fiir die Branche erhiel-
ten Doris Vogeli, Renato Wiist und
Dario Ranza die Verdienstme-
daille. Als Ehrenmitglieder wur-
den zudem Moderator Sven Epi-
ney und Mike P. Pansi, Préisident
des Osterreichischen Kochver-
bands, aufgenommen. ANGELA HUPPI

Mit neuem Schwung geht es
in die kommende Amtszeit

Mit einem neuen Vorstand
stellt der Berufsverband
Bickerei & Confiserie die
Weichen fiir die Zukunft.

Fiir Prasident Pirmin Corradini
und Geschiéftsfithrer Stefan Kog-
ler ist es eine Premiere: Zum ers-
ten Mal fithren sie gemeinsam
durch die Delegiertenversamm-
lung des Verbands und ero6ffnen
die Versammlung mit einem herz-
lichen Willkommensgruss. Der
Titigkeitsbericht gibt Einblick in
die Aktivitiaten des Verbands, dar-

unter erstmals auch eigene Kurse
wie der Airbrush-Kurs Level 2.
Ein weiterer Hohepunkt in der
Nachwuchsférderung ist der kom-
mende erste QV-Vorbereitungstag,
der am 1.Februar in der Berufs-
schule Aarau stattfindet und Bi-
cker, Konditoren und Confiseure
imdritten Lehrjahr anspricht.

Neuer Vorstand und Prdsident
einstimmig gewdhlt

Mit frischem Wind startet der Be-
rufsverband Biackerei & Confise-
rie in die Zukunft: Neu im Vor-
stand aktiv sind Patrick Beereuter,

Barbara Graf, Janine Ehrensper-
ger und Ameya Martinelli. Thr ge-
meinsames Ziel ist, das traditio-
nelle Handwerk fiir kommende
Generationen zu sichern, das
Netzwerk in der Branche zu stér-
ken und die Leidenschaft fiir den
Beruf an den Nachwuchs weiter-
zugeben. Prasident Pirmin Corra-
dini, der in seinem Amt bestétigt
wurde, wird seine neuen Vor-
standsmitglieder in ihrer Arbeit
weiterhin tatkraftig unterstiitzen.
Die Verdienstmedaille des Ver-
bands durfte Markus Strahl, Mit-
glied des Zentralvorstands, entge-
gennehmen. ANDREA DECKER

Ein verjiingter Vorstand und
eine neue Fachgruppe

Fiir die Amtszeit 2025 bis
2028 setzt der Verband auf
eine harmonische
Mischung aus bewihrten
Kopfen und frischem Blut.

Die Wahl des Vorstands und die
Bestdtigung von Arlette Scheid-
egger als Prisidentin war das
wichtigste, aber nicht das emotio-
nalste Traktandum. Denn es galt,
sich von langjahrigen Weggefiahr-
ten zu verabschieden. Es sind dies
Dominique Schiirmann, Leiterin

Fachgruppe Kader, die Vorstands-
mitglieder Corinne Blunschi und
Fabio Truffer sowie Jordan Kestle,
Geschiftsfihrer des Berufsver-
bands seit 2019. Ende Jahr ver-
lasst Kestle diese Stelle, um fir
die SHL Schweizerische Hotel-
fachschule Luzern zu arbeiten.

Neuer Geschdftsfiihrer

An der Delegiertenversammlung
wurde Kestles Nachfolger vorge-
stellt. Timo Diibendorfer ist 31
Jahre alt und kommt aus Interla-
ken. Er tibernimmt die Geschiéfts-
fiihrung am 3.Dezember 2024.

Noch ist Kestle im Amt und pré-
sentierte den Geschiftsbericht.
Mit Freude konnte er verkiinden:
«Unsere Mitgliederzahlen haben
sich sehr positiventwickelt.»

Ehre fiir Carmen Tébben

Ihre Siege an den Berufswettbe-
werben Swiss Skills, Euro Skills
sowie World Skills haben sie zu
einer exzellenten Botschafterin
fiir die Berufe der Hoteladminis-
tration gemacht. Dafiir wurde
Carmen Tébben nun mit der Ver-
dienstmedaille der Hotel & Gastro
Union geehrt. RICCARDA FREI

Die Mitglieder des neuen Vorstands des Schweizer Kochverbands (v.1.): Frédéric Auderset,
Rolf Knecht, Patrick Kunz, Thomas Nussbaumer (Prasident), Daniel Grumelli, Marco Jegerlehner
(Fachgruppe Distetik), Reto Blaser (Fachgruppe Entwicklung), Francois Christ (Fachgruppe
Next Gen) und Sven Griiter. Auf dem Bild fehlt Giorgio Meli.

Die Mitglieder des neuen Vorstands (v. |.): Janine Ehrensperger, Patrick Beereuter,
Prasident Pirmin Corradini, Ameya Martinelli und Barbara Graf.

Der neue Vorstand des Berufsverbands Hotel, Administration & Management (v. |.): Joana Heim,
Vera Hohn, Kathrin Haas, Arlette Scheidegger (Prasidentin), Julian Ferrante, Enéa Epelbaum (Leiterin
Fachgruppe Next Gen, nicht im Vorstand) und Julia Kélzer. Sarah Schindler fehlt auf dem Bild.
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Sie im Onlineartikel:
hotellerie-gastronomie.ch

Weitere Bilder zum Anlass finden

EIN HOCH AUF DIE
HOTEL & GASTRO UNION

Der Apéro und das festliche Galadiner gehoren zum festen Bestandteil der alle drei Jahre
stattfindenden Delegiertenversammlung. Die Delegierten stiessen dabei mit vielen Gisten,
darunter auch Vertretern von Gastrosuisse, an.
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1 Fabio Truffer, Joana Heim,
Dominique Schiirmann,
Arlette Scheidegger, Vera
Hohn und Corinne Blunschi

2 Virgile Morales, Nathalie
B&gli, Amandine Crot und
Evelyne Gaillard

3 Marianne Stéckli, Franziska
Gasser, Miriam de Melo,
Cornelia de Olivera und
Barbara Weishaupt

4 Chantal Steinmann und
Michael Ritz

5 Ehrengast Beat Imhof

6 Bruce Malyk, Roger
Rebsamen und Michael
Schneiter

7 Urs Masshardt, Esther
Lischer und Edoardo
Casasopra

8 Marc Gay, Carmen Tébben,
Enéa Epelbaum und Egidio
Marcato

9 René Meier und Miriam
Bager

10 Niklaus Moser und Adrian
Junker

11 Guido Zanchetta, Dario
Ranza, Mike Pansi, Peter
Walliser, Georges Knecht und
Thomas Nussbaumer

12 Claudio Deflorin, Rolf
Knecht und Thomas Marti

13 Oliver Scharli, Max Zust
und Bruno Lustenberger

14 Cis Konings, Bettina Wernli
und Kathrin Haas

15 Martina Blattler, Pirmin
Corradini, Piera Dalla Via und
Nicola Frey

16 Marcel Schénenberger,
Francois Christ und Daniel
Marti

17 Shaun Leonard und Tizian
Mitterer

18 Patrick Beereuter, Ameya
Martinelli, Janine Ehrensperger,
Patricia Graber, Zora Roth und
Stefan Kogler

BILDER DIGITALE MASSARBEIT
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